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Haal het restaurant in huis Gourmet, BEWUST BOURGONDISCH

Voorgerechten Restaurant kwaliteit: 

Huis GESNEDEN EN gerookte Rib eye, 
MINSTENS 2 UUR GEROOKT EN GEGAARD!
met rode wijnsaus, zonnebloem pitten en shitake 	 6,95 p.p.

Huis gesneden carpaccio, 
VAN DE KOGELBIEFSTUK!
met truffelmayo, pijnboompitten, geraspte oude kaas en 
zongedroogde tomaat. 				    6,95 p.p.

Huis gegaarde vitello tonnato, 
VAN GEBRADEN KALFSFRICANDEAU!
met tonijn mayo, rode ui en kappertjes. 		  7,95 p.p.

Maros Made biedt u een ruime keuze aan smakelijke en verse 
gourmet producten. 
U heeft de keuze uit 2 standaard pakketten; 

• het basis pakket, keurig verzorgd kwaliteitsvlees 
    met keuze uit meer dan 25 soorten vlees.  
    TE BESTELLEN VANAF 2 PERSONEN.                                         8.50 P.P.	

• het culinair pakket, nog smakelijker. 
    en keuze uit vlees en vis, met keuze uit meer dan 35 soorten.
    TE BESTELLEN VANAF 2 PERSONEN.                                        12.00 P.P.

   Dit kunt u uitbreiden naar een

• compleet pakket, hiermee zet u een complete gourmet 
    op tafel met salades, sauzen, bakgroentes, 
    stokbrood en kruidenboter
    TE BESTELLEN VANAF 4 PERSONEN.                                       +6.00 P.P.

   Naast de mogelijkheid om zelf uw gourmetschotel samen te  
   stellen hebben wij al een schotel voor u samengesteld:

• FEESTgourmetschotel, met 7 soorten vlees 
    Biefstuk french garden, mini Slavink, kip indian mystery 
    griekse varkensfilet, gourmetburger, 
    mini  filet cordon bleu en speklap-kerrie
    Te bestellen vanaf 2 personen. 			   7.50 p.p.
     (bij minder dan 4 peronen vervallen de mini filet cordon bleu en de speklap-kerrie) 

	 --- Kijk voor meer info op onze website ---

Fondue 
Bij maros made bieden we 2 soorten fondue aan. 

• Olie fondue 
Biefstuk blokjes, varkensmedaillons, kipfilet blokjes, slavink en 
gekruide gehaktballetjes. 
Te bestellen vanaf 2 personen. 			   8,75 p.p.

• Chinese bouillon fondue
Biefstuklapjes, magere varkensfiletlapjes, kipfiletlapjes  en ge-
kruide gehaktballetjes (de lapjes kunt u inrollen met groentes) 
Te bestellen vanaf 2 personen. 			   8,75 p.p. 

Hoofdgerechten Restaurant kwaliteit: 

Bavette rollade 
Met de hand opgeknoopte bavette rollade gevuld met pesto, 
oude kaas, truffelmayo en zongedroogde tomaten
(te bestellen vanaf 4 personen +- 1 kg) 		  8,- p.p.
Bereidingsadvies: Kerntemperatuur 52°C, 200 °C, 40 à 50 minuten 
(OVEN OF BBQ). 

Beef wellington 
Een gerecht die je zo de oven in schuift, heerlijke kogelbiefstuk 
aangebraden in de roomboter in gerold in de champignons 
tapenade omwikkeld met seranoham 
(te bestellen vanaf 4 personen +- 1 kg) 		  16,25 p.p.
bereidingsadvies: Kerntemperatuur 52°C, 200°C 35 à 40 minuten 
(oven).

Varkensfiletrollade 
Met de hand opgeknoopte varkensfilet rollade met groene 
tuinkruiden en een licht knoflook accent 
(te bestellen vanaf 4 personen +- 1 kg) 		  5,- p.p. 
bereidingsadvies: Kerntemperatuur 68°C, 170 °C 35 à 40 minuten 
(eerst aanbraden dan oven of bbq).

Gevulde maiskip 
Licht gepekelde maiskip klaar om zo de oven in te gaan! Heerlijk 
gevuld met gekruid gehakt en kastanje champignons 
(te bestellen vanaf 2 personen +- 1,5 kg) 		  7,50 p.p. 
bereidingsadvies: Kerntemperatuur 72°C, 170 °C 75 minuten.

Hele Kalkoen 
Te bestellen in de volgende gewicht klassen 
2,5-3 kg  /  3-3,5 kg  /  3,5-4 kg  /  4-5 kg  /  5-6 kg 
				                Prijs per kg   13,95 
Kerntemperatuur 72°C, 170 °C (gebruik kerntemperatuur meter).

LET OP! 
DIT IS DE FEESTDAGEN FOLDER, 

WANNEER UW GEWENSTE PRODUCTEN ER NIET IN STAAN 
WILT HET NIET ZEGGEN DAT WE HET NIET HEBBEN.

WILD BESTELLEN?
Let op! We kunnen alles verzorgen voor u. 

Wij kunnen alle soorten wild en gevogelte voor u 
klaar maken als u uw bestelling hiervan doorgeeft.

dit kan tot vrijdag 13 december 2024!
Vraag naar de mogelijkheden.

Gourmet mini’s 
De Toppertjes van de gourmet die iedereen aan tafel wel lust!
Makkelijk om extra op tafel te zetten:

Kipsate blokjes 				    €3,95
Runderbiefstuk lapjes, french garden 	€4,95
Kipfilet indian mystery			   €3,50
Varkensfilet grieks 			   €3,50
Gourmet burgertje 			   €3,25
Mini slavinken 				    €3,25
Mini filet cordon blue 			   €3,50
Speklapjes kerrie  			   €3,25 
Per schaaltje zit er 200 gram in. 



BESTELLEN KERST: 
VRIJDAG 13-12 LAATSTE BESTELDATUM WILD TOT 12:00 ‘S MIDDAGS
zondag 15-12 laatste besteldatum tot 24:00 ‘s nachts. 

BESTELLEN OUD EN NIEUW :
donderdag 27-12 laatste besteldatum tot 24:00 ‘s nachts

openingstijden KERSTvakantie
zaterdag 21-12 winkel 08:30-16:00
zondag 22-12 gesloten
maandag 23-12 winkel 08:30-17:00
Dinsdag 24-12 winkel 08:30-16:00 BESTELLING AFHALEN TUSSEN 10:00-14:00
Woensdag 25-12 Alleen bestelling afhalen tussen 10:00-12:00
Donderdag 26-12 t/m zondag 29-12 gesloten
Maandag 30-12 winkel 08:30 -17:00
Dinsdag 31-12 winkel 08:30 -14:00 bestelling afhalen 10:00-14:00
Woensdag 01-01 gesloten
Donderdag 02-01 gesloten
Vanaf vrijdag 03-01 weer reguliere openingstijden

NAMENS HET HELE TEAM
WENSEN WIJ U

Bourgondische
FEESTDAGEN

KERSTBUFFET
In schaaltjes die in de oven of magnetron 
opgewarmd kunnen worden. 
Past zo in de koelkast!

• Boeuf bourguignon
• Coq au vin
• Beenham met honingmosterd saus 
• Kipsate met sate saus 
• Aardappel gratiën 
• Groente mix met bijpassende groentes 
• stoofpeertjes
• Stokbrood + Kruidenboter
• Opgemaakte huzarensalade
• pastasalade

Te bestellen vanaf 6 personen. 
in overleg eventueel in chafingdishes af te halen!

Prijs      €19,50 p.p.TIJDENS DE KERSTDAGEN HEBBEN WE EEN SPECIAAL 
KERSTBUFFET SAMENGESTELD, ANDERE BUFFETTEN 

ZIJN TIJDENS DE KERST HELAAS NIET MOGELIJK.


